
Ayuda a cumplir los requisitos de PSR sobre agua de riego, 
gestión del suelo, formación e higiene de los trabajadores, 
equipos, herramientas y edificios, mantenimiento de 
registros, etc. 

Ayuda a cumplir los requisitos de la regla de Controles 
Preventivos de Alimentos para Humanos (PCHF) sobre 
análisis de peligros y controles preventivos, seguimiento y 
acciones correctivas, procesos de aprobación de la cadena 
de suministro, gestión de alérgenos, etc. 

Ayuda a cumplir los requisitos del Programa de Verifi-
cación de Proveedores Extranjeros (FSVP) sobre 
inocuidad alimentaria y desempeño de los proveedores 
mediante un registro de los esfuerzos de verificación, 
auditorías y resúmenes de acciones correctivas. 

Beneficios de la implementación  

Soluciones para toda la cadena de suministro, de la finca al mercado 

Verificación de tercera parte: Reciba un certificado y 
un informe de auditoría emitidos por un organismo de 
certificación acreditado e independiente como prueba 
de la implementación de FSMA. 
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Acceso clave al mercado: Garantice a importadores y 
minoristas que cumple los requisitos de inocuidad 
alimentaria de FSVP. 

Reconocimiento de GFSI: Responda a las demandas 

de los compradores de certificación con reconocimiento 
de GFSI mediante las normas IFA v6 GFS y PHA v1.2. 

Validación óptima: Compruebe el estado de la certifi-
cación y los datos de los productores en tiempo real en 
la plataforma informática GLOBALG.A.P., para mayor 
transparencia en la cadena de suministro. 

Norma IFA v6 GFS para frutas y 
hortalizas + add-on FSMA PSR v2.1 

Producción primaria Postcosecha Cadena de suministro 
Norma de Aseguramiento Integrado de Fincas (norma 
IFA) + Add-on de Regla sobre Seguridad de Productos 
(PSR) de la Ley de Modernización de la Inocuidad de 
los Alimentos (FSMA) Rule (PSR) add-on 

Norma de Aseguramiento de 
Manipulación de Productos 
(norma PHA) 

Norma GLOBALG.A.P. de 
Cadena de Custodia (norma CoC) 

PSR

PCHF 

FSVP 
Norma IFA v6 GFS para frutas y 
hortalizas 
Norma PHA v1.2
Norma CoC v6.1 

Norma PHA v1.2

Normas globales: Implemente las soluciones 
GLOBALG.A.P. en fincas de tamaños y estructuras muy 
variados, incluidas las fincas pequeñas y los grupos de 
productores. 

Soluciones de la Ley de Modernización 
de la Inocuidad de los Alimentos de 
GLOBALG.A.P.  



CONTACTO
standard_support@agraya.com

Para más información, visite
www.globalgap.org

La norma IFA, que promueve prácticas de producción más seguras y responsables en todo el mundo, abarca todos 
los aspectos importantes de la producción primaria a través de un enfoque holístico. 

 Producción primaria 
Norma de Aseguramiento Integrado de Fincas para frutas y hortalizas 

La norma IFA está diseñada para ayudar a mejorar la gestión de la finca, aumentar la eficiencia de las actividades 
productivas y permitir el acceso a los mercados internacionales.  

Probada y fiable en todo el mundo: Cada año se certifican 4,5 millones de hectáreas de producción de frutas y hortal-
izas en más de 135 países. 

Ayuda en los procesos de inocuidad alimentaria y trazabilidad en las actividades de preprocesamiento postcosecha, 
que abarcan la refrigeración, el empaque, la manipulación y el almacenamiento de los cultivos destinados al 
consumo humano 

Norma de Aseguramiento de Manipulación de Productos 

Diseñada como certificación independiente para instalaciones independientes de postcosecha 

También puede combinarse con las normas IFA o HPSS para ofrecer una opción de certificación completa a los 
productores con actividades de empaque en la finca u otras actividades postcosecha

Tiene el objetivo de cumplir los requisitos de la Administración de Alimentos y Medicamentos de los Estados Unidos 
(FDA) para la producción, la manipulación y el almacenamiento de frutas y hortalizas 

Add-on de Regla sobre Seguridad de Productos de la Ley de Modernización de 
la Inocuidad de los Alimentos

Se audita en combinación con la norma IFA, por lo que ofrece a los productores una forma práctica y rentable de 
lograr una verificación fiable de la implementación de FSMA PSR 

Abarca más de 480 000 hectáreas de producción auditada en 20 países 

Cadena de suministro

Ayuda a las partes interesadas de la cadena de suministro a implementar sistemas de gestión que protejan la 
segregación e identificación de los productos procedentes de procesos de producción con certificación 
GLOBALG.A.P. 

Norma GLOBALG.A.P. de Cadena de Custodia 

Mitiga el riesgo de identificación errónea, sustitución y fraude alimentario, protegiendo la integridad del producto y 
ofreciendo garantías a los clientes 

Implementada por más de 5.500 empresas de la cadena de suministro en 65 países de todo el mundo
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